
 

 

 

EXPERIÈNCIES GRUPALS A PARTIR DE 10 PERSONES 

Grups · celebracions · trobades especials 

Menjar bé és important. Compartir-ho, encara més. 

Vivim en un moment on el temps compartit té més valor que mai. Les trobades amb 
amics, família o equips de feina ja no busquen només un lloc on menjar, sinó espais on 
sentir-se bé, parlar, celebrar i recordar. D’aquí neix aquesta proposta pensada 
específicament per a grups 

CONTEXT 

Can Pineda és un restaurant familiar amb més d’un segle d’història, profundament 
arrelat a la cuina catalana i al barri que l’ha vist créixer. Un espai emblemàtic on el 
producte, la tradició i el respecte pel temps defineixen la nostra manera de cuinar i de 
servir. 

Entenem la restauració com un ofici fet amb cura, criteri i passió. Per això, cada taula és 
una oportunitat per oferir una experiència gastronòmica honesta, cuidada i amb 
identitat pròpia. 

Aquesta proposta per a grups neix de manera natural, com una extensió de la nostra 
manera de fer: amb la qualitat al centre, el plaer de compartir i el gaudi com a fil 
conductor. 

Benvinguts a Can Pineda 



 

 

AFORAMENTS I COMBINACIONS 
Sala A 

Capacitat màxima de 35 persones. Possibilitat de taula imperial fins a 20 persones o 
taula rodona gran fins a 10 persones. 

Reserva-la amb exclusiva! 

Sala B 

Capacitat màxima de 20 persones. Possibilitat de taula imperial fins a 10 persones. 

Reserva-la amb exclusiva! 

Restaurant en exclusivitat 

Reservar tot el restaurant en exclusiva permet gaudir d’un espai íntim, privat i sense 
interrupcions. Una opció ideal per a celebracions especials, trobades d’empresa o 
moments que mereixen un tracte únic. 

Aquesta modalitat ofereix flexibilitat total, ritme a mida i una experiència completament 
personalitzada. 

Capacitat màxima: 55 persones. En aquesta opció, tot és possible. 

Condició: El restaurant es pot reservar en exclusiva encara que no s’arribi a l’aforament 
màxim, sempre que hi hagi un mínim de facturació de 3500€ (menú inclòs). 



 

 

MENÚS  A COMPARTIR 

1º MENÚ JAUME (8 PASOS) 

Bonyols de bacallà amb all i oli de codony 

Pebrots vermells fumats amb seitons encurtits  

Coca de foie mi-cuit amb porro confitat 

Morro de bacallà amb cap i pota 

Arròs amb escamarlans 

Cua de bou elaborada des de 1972 

Pa de massa mare  I coca de vidre amb tomàquet 

Postres:  

Bombes Can Pineda de xocolata calenta  

pastís de formatge de la Cerdanya 

 

 

Preu: 70€ IVA inclòs per persona 

Opció begudes: Aigua i vi seleccionat · +10€ IVA inclòs per persona 



 

 

MENÚS TODO A COMPARTIR 

2º MENÚ PACO (8 PASOS) 

Pernil de gla (D.O. Guijuelo) tallat a mà 

Coca de foie mi-cuit amb porro confitat 

Carxofes a la brasa amb anguila fumada I “beurre blanc” 

Xipirons de costa amb botifarra i favetes fresques 

Risotto de colomí en dues coccions amb parmesà 

Chuletón de vaca gallega madurada amb patates fregides 

Pa de massa mare i coca original de vidre amb tomàquet 

Postres:  

Bombes Can Pineda de xocolata calenta  

pastís de formatge de la Cerdanya 

 

 

Preu: 80€ IVA inclòs per persona 

Opció begudes: Aigua i vi seleccionat · +10€ IVA inclòs per persona 



 

MENÚ A ESCOLLIR 

3º MENÚ CARMEN  

ENTRANTS A COMPARTIR 

Pernil de gla (D.O. Guijuelo) tallat a mà 

Bunyols de bacallà amb all i oli de codony 

Coca de foie mi-cuit amb porro confita 

PRINCIPALS A ESCOLLIR 

Cua de bou amb escamarlans desde 1972 

Morro de bacallà amb cap i pota 

Arròs amb escamarlans 

POSTRES A COMPARTIR 

Bombes Can Pineda de xocolata calenta  

pastís de formatge de la Cerdanya 

 

Preu: 70€  IVA inclòs per persona 

Opció begudes: Aigua i vi seleccionat · +10€ IVA inclòs per persona 



 

FUNCIONAMENT 

1. Per bloquejar l’espai, cal una paga i senyal 
del 30% del pressupost total. 

2. El pagament de la paga i senya es pot amb 
targeta mitjançant un enllaç que us 
enviarem, o per transferència bancària. 

IBAN: ES45 2100 4399 0902 0017 9436 · 
Concepte: Nom i cognoms 

3. Els extres addicionals es pagaran in situ. 

Condicions de modificació: Es cobrarà i se 
servirà la proposta de menjar organitzada 
pel nombre de persones confirmades 5 dies 
hàbils abans de la data de l’esdeveniment. 

ADREÇA I CONTACTE 

Carrer Sant joan de Malta nº55. 

08018 Barcelona (barri del clot) 

Contacte: Ariadna Cuadrado 

Telefón:  617 07 38 97 

restaurantcanpineda@gmail.com 

 

 



 

 

 

 

SERVEIS ADICIONALS 

CONFECCIONA LA TEVA EXPERIÈNCIA A MIDA 

 

Cambrer@ en exclusiva   

 

Disposem diferents opcions de benvinguda    

 

Terrassa en exclusiva   

 

Flexiblitat horaria 

 

Barra lliure de begudes “sobre taula” per hores 

 

 TOT ES POSIBLE! 


